	[bookmark: _GoBack]ICS  
	[bookmark: ICS]67.060

	CCS  
		[bookmark: c1][image: D:\000000部门项目\09标准化插件开发\程序源代码\StandardEditor_ShanDongKeXieYuan\团标首页面字母T.png][image: D:\000000部门项目\09标准化插件开发\程序源代码\StandardEditor_ShanDongKeXieYuan\团标首页面字母T后面的反斜杠.png] LNSLX


[bookmark: CSDN]B 22


[bookmark: _Hlk26473981][bookmark: c2]辽宁省粮食行业协会团体标准
[bookmark: 文字1][bookmark: NSTD_CODE_F][bookmark: NSTD_CODE_B]T/LNSLX 0XX—2026
[bookmark: OSTD_CODE]     


[bookmark: CSTD_NAME]辽宁好粮油  混合全谷物米

[bookmark: ESTD_NAME]Liaoning good grain ＆oil  Formulated whole‑grain blended rice


[bookmark: 下拉1]
[bookmark: CMPLSH_DATE]     
[bookmark: 下拉2]
[bookmark: PLSH_DATE_Y][bookmark: PLSH_DATE_M][bookmark: PLSH_DATE_D]2026 - XX - XX发布
[bookmark: CROT_DATE_Y][bookmark: CROT_DATE_M][bookmark: CROT_DATE_D]2026 - XX - XX实施
[bookmark: fm]辽宁省粮食行业协会  发布


Q/LB.□XXXXX-XXXX


2

[bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由辽宁省粮食行业协会提出并归口。
本文件起草单位：辽宁省粮食行业协会、XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX 
本文件主要起草人：XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX 

T/LNSLX 0XX—2026
T/LNSLX 0XX—2026

I
[bookmark: BookMark4]

辽宁好粮油 混合全谷物米
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本文件界定了辽宁好粮油 混合全谷物米的术语和定义，规定了产品分类、质量与安全要求、检验方法、检验规则、标签标识、包装、运输和储存的要求。
本文件适用于辽宁省行政区域内企业加工生产的食用混合全谷物米商品。
规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图形符号标志
GB/T 1354  大米
GB 2715  食品安全国家标准  粮食
GB 2761  食品安全国家标准  食品中真菌毒素限量
GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量
GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 5009.3  食品安全国家标准  食品中水分的测定
GB 5009.84  食品安全国家标准  食品中维生素B1的测定
GB 5009.88  食品安全国家标准  食品中膳食纤维的测定
GB 5009.211  食品安全国家标准  食品中叶酸的测定
GB/T 5490  粮油检验  一般规则
GB/T 5491  粮食、油料检验  扦样、分样法
GB/T 5492  粮油检验  粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定
GB/T 5494  粮油检验  粮食、油料的杂质、不完善粒检验
GB/T 5497-2025  粮油检验 粮食、油料中水分的测定
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB/T 17109  粮食销售包装
GB/T 18810  糙米
GB/T 22515 粮油名词术语 粮食、油料及其加工产品
GB/T 25226  大米  蒸煮过程中米粒糊化时间的评价
GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则
GB/T 42227  留胚米
GB/T 48029 全谷物食品命名与标示要求
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则  
LS/T 1105  全谷物分类与标示要求
LS/T 1218 中国好粮油 生产质量控制规范
LS/T 3112  中国好粮油  杂粮
LS/T 3245  藜麦米
LS/T 3260  燕麦米
LS/T 3270  红米
LS/T 3324  青稞米和青稞粉
NY/T 832  黑米
T/LNSLX 001 辽宁好粮油 大米
国家市场监督管理总局令第70号《定量包装商品计量监督管理办法》（2023年3月16日公布）
[bookmark: _Toc97192966]术语和定义
GB/T 48029、LS/T 1105、LS/T 3112、GB/T 22515界定的以及下列术语和定义适用于本文件。
3.1 辽宁好粮油 混合全谷物米Liaoning good grain＆oil Formulated whole‑grain blended rice
将糙米、黑米、红米、燕麦米、青稞米、藜麦米其中的一种及以上全谷物原料，按照一定比例与留胚米或大米复配，或上述全谷物原料两种及以上复配，经混合等工艺拌匀制成的可实现同煮同熟的颗粒状产品。
3.2配料完整米Whole milled rice in ingredients
完整米粒及长度大于或等于该种配料试样完整米粒平均长度四分之三的非完整米粒。其中藜麦米以破碎程度衡量，留存在1.5mm圆孔筛上的所有米粒及筛下的完整米粒。
3.3杂质　impurities；useless material
米粒以外的其他物质，及无食用价值的米粒。 
注 1：包括筛下物、无机杂质和有机杂质。 
注 2：筛下物（screenings）是指通过直径1.0mm圆孔筛的物质。
注 3：无机杂质（inorganic impurities）是指泥土、砂石、砖瓦块及其他无机物质。
注 4：有机杂质（organic impurities）是指无使用价值的米粒、非配料米粒及其他有机物质。 
注 5：无食用价值的米粒是指不能作为混合全谷物米产品进行利用的籽粒，包括完全变色变质的米粒、芽长超过本颗粒长度的米粒等。
产品分类
按全谷物含量分类。
100%混合全谷物米
全谷物含量100%的混合配方米。
 ≥50%混合全谷物米
全谷物含量低于100%且不低于50%的混合配方米。
≥25%混合全谷物米
全谷物含量低于50%且不低于25%的混合配方米。
质量与安全要求
原料要求
5.1.1 糙米应符合GB/T 18810的规定。
5.1.2黑米应符合NY/T 832的规定。
5.1.3红米应符合LS/T 3270的规定。
5.1.4燕麦米应符合LS/T 3260的规定。
5.1.5青稞米应符合LS/T 3324的规定。
5.1.6藜麦米应符合LS/T 3245的规定。
5.1.7留胚米应符合GB/T 42227的规定。
5.1.8大米应符合GB/T 1354的规定。
质量指标
应符合表1的规定。
辽宁好粮油 混合全谷物米质量指标
	指标类别
	项    目
	指    标

	
	
	100%混合全谷物米
	≥50%混合全谷物米
	≥25%混合全谷物米

	基础指标
	全谷物含量%
	100
	50-100
	25-50

	
	杂质含量
	总量/%                ≤
	0.25

	
	
	其中：无机杂质含量/%  ≤
	0.02

	
	不完善粒含量/%  ≤
	3.0

	
	配料完整米率/%    ≥
	90

	
	水分含量/%   ≤
	14.5

	
	糊化时间/min  ≤                     
	40

	
	色泽、气味
	正常

	声称指标a
	叶酸含量/（ug/100g）                          
	-

	
	维生素B1含量/(mg/100g)   ≥
	-

	
	膳食纤维含量/(g/100g)
	-

	a声称指标不参与产品质量的判定，根据客户需求进行检测。


食品安全要求
感官要求、有毒有害菌类、植物种子指标按 GB 2715规定执行。
安全指数（PN）以GB 2761、GB 2762、GB 2763的限量和其实测值为基础计算，如限量有不同取最低限量值用于计算安全指数，要求见表2。

安全指数要求
	项目
	指标

	PN真菌毒素                                              ≤
	0.5

	PN污染物                                                ≤
	0.7

	PN农药残留                                              ≤
	0.7


生产过程质量控制
按LS/T 1218相关条款执行。
加工生产过程中，除符合GB 5749规定的水之外不应添加任何物质。
追溯信息
供应方应提供可供追溯的信息参见附录A。
净含量
应符合国家《定量包装商品计量监督管理办法》的规定，为产品最大允许水分含量状况下的质量。
[bookmark: _Hlk144377793]检验方法
扦样、分样：按GB/T 5491执行
全谷物含量检验：按GB/T 48029执行。
杂质含量检验：按GB/T 5494执行。
不完善粒含量检验：按照GB/T 5494拣出各配料产品标准中规定的不完善粒，称重计算。
配米完整率检验：称取混合均匀的样品100g，精确至0.01g，称量后置于分析盘中按照配料种类分别拣出称量（m1），精确至0.01g，用镊子拣出配料米粒长度达到该种配料完整米粒平均长度3/4及以上的米粒，称量(m2)，精确至0.01g，计算拣出米粒(m2)占各自配料试样（m1）的质量百分率。两次独立测定结果的绝对差值不超过1.0%，取其平均值，即为检验结果，计算结果保留小数点后一位。
注：配料中包括藜麦米，将分拣出藜麦米置于1.5mm圆孔筛中以110r/min-120r/min的速率，顺时针、逆时针各筛选1min，将留存在1.5mm圆孔筛上的米粒及筛下的完整米粒一同称量(m2)，精确至0.01g。
水分含量检验：按GB 5009.3或GB/T 5497-2025 4.4.1执行，其中GB 5009.3为仲裁法。
糊化时间检验：按GB/T 25226执行。
色泽、气味检验：按 GB/T 5492执行。
叶酸含量检验：按GB 5009.211执行。
维生素B1含量检验：按GB 5009.84执行。
膳食纤维含量检验：按GB 5009.88执行。
安全指数检验：按T/LNSLX 001执行。
净含量检验：按JJF 1070执行。
检验规则
一般规则
按 GB/T 5490执行。
产品组批
同原料、同工艺、同设备、同班次加工生产的同种产品为一批。
出厂检验
应按产品组批检验，检验指标按5.2执行。
型式检验
型式检验的项目为5.1、5.2、5.3、5.6规定的全部项目。
正常生产时型式检验一年进行一次。有下列情况之一时，也应进行型式检验：
新产品定型投产时；
连续停产六个月以上恢复生产时；
主要原辅料、生产工艺发生较大变化可能影响产品质量时； 
出厂检验结果与上次型式检验差异较大时；
供需双方对产品质量有争议，请第三方进行仲裁时；
食品监督管理部门提出要求时。
判定规则
符合5.1、5.2、5.3、5.4、5.6要求且提供5.5质量追溯信息的，判定为辽宁好粮油 混合全谷物米产品。
初次检验不合格时，可按委托方要求加倍进行扦样复验，以复验结果为准。
标签标识
应符合GB 7718、GB 28050、GB/T 48029和GB/T 191的规定。
应在包装主视面分别标示“全谷物食品(100%)”“全谷物食品(50%+)”“全谷物食品(25%+)”,应在包装配料表中标注产品中全谷物原料的具体含量。
可以选择在产品包装展示版面标示相关声称指标的含量。
标注产品二维码，其内容包括5.2、5.3所有指标的检验结果，并提供5.5的质量追溯信息。
标签标识示例参见附录B。
包装、运输和储存
包装
产品包装应符合GB/T 17109和GB 4806.7的规定。
运输包装纸箱应符合GB/T 6543规定。
包装储运图形符号标志应符合GB/T 191的规定。
包装应牢固结实，封口严密，无渗漏，并能保证产品质量不受损坏。
运输
应使用符合食品安全要求的运输工具和容器运送产品，防止受潮、防雨、防晒、防高温，不应与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装运输。
运输中应轻装、轻卸，不应抛掷、重压和挤压。
储存
产品应储存在清洁、卫生、干燥、通风良好、防雨、防潮、防晒、防虫、防鼠、无异味的低温仓库内，不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品共同储存。
产品储存应有垫板（架），离墙20cm以上，离地10cm以上，严防污染，按批次堆放。
产品在满足上述包装、运输和储存条件下，保质期不应低于6个月。
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（资料性）
追溯信息
辽宁好粮油 混合全谷物米质量追溯信息示例参见表A.1。
辽宁好粮油 混合全谷物米质量追溯信息示例
	信息分类
	追溯信息

	原料信息
	配料名称
	标注示例：黑米、糙米、留胚米

	
	配料等级、类型
	标注示例：黑米：一等、粳糯型等。不分等级、类型的可写符合XX标准要求。

	
	原产地/生产基地（厂家）
	标注示例：产地信息到镇或农场（厂家），如：黑米：xx 镇或 xx 农场（厂家）。

	
	生产日期
	标注示例：黑米：xx年生产。

	
	包装方式
	标注示例：密封、袋装、散装等。

	
	  储存条件
	标注示例：常温或低温或准低温

	
	  储存地点
	标注示例：xx 仓库、xx 厂家。

	
	  储存量
	标注示例：xx t，显示可交易的数量。

	生产信息
	生产厂家
	标注示例：产地信息到镇或农场（厂家），如：黑米：xx 镇或 xx 农场（厂家）。

	
	  生产日期
	标注示例：xx 年 xx 月 xx 日。

	
	  加工工艺
	标注示例：脱壳、碾磨程度等。

	
	  运输方式
	标注示例：铁路或公路等，常温或冷链。

	
	  储存条件
	标注示例：常温或低温或准低温。

	其他信息
	（可选填）
	供应方或企业可根据实际情况增加反映交易混合全谷物米其他特性的信息，如：有机、绿色食品认证及地理标志产品等。



 



（资料性）
标签标识
辽宁好粮油 混合全谷物米标签标识示例参见表B.1，营养成分表中能量、蛋白质、脂肪、饱和脂肪、碳水化合物、糖和钠的含量为强制内容。
辽宁好粮油 混合全谷物米标签标识
	产品名称：混合全谷物米
配料名称：
全谷物含量：
生产日期和保质期到：XXXXXXXX/XXXXXXXX

	营养成分表（可选）

	项目                                        每100克（g）           营养素参考值%或NRV%

	能量
	千焦（kJ）
	%

	蛋白质
	克（g）
	%

	脂肪
	克（g）
	%

	---饱和脂肪
	克（g）
	%

	碳水化合物
	克（g）
	%

	---糖
钠
	克（g）

毫克（mg）
	%

%

	膳食纤维
	克（g）
	%

	维生素B1
	毫克（mg）
	%

	叶酸
	微克或微克叶酸当量(μg或μgDFE)
	%

	……
	
	

	儿童青少年应避免过量摄入盐油糖。
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